
Tilläggsrätter 

Ostron med sina tillbehör     50 kr/st 
Oysters with lemon and vinaigrette      
 

Vänerlöjrom med smetana, syrad rödlök, gräslök & potatistrassel  295 kr 

Bleak roe from lake Vänern with sourcream, pickled red onion, chives and deep fried potatoes 

 

Förrätter 
Tartar på havskräfta från Fisketången med eldad gurka,  

korall, jordärtskocka och emulsion på krasse 
Tartar of norweigan lobster with cress emulsion, jerusalem artichoke, burnt cucumber and coral 

 

Gravad hjort med grillad spetskål, jordärtskocka och nashipäron  
Raw spiced deer with grilled cabbage, jerusalem artichoke and pear 

 

Svampconsumé med karamelliserad lök, brynt svamp och getostskum  
Mushroom consume with caramelized onion, fried mushroom and goat cheese foam  

 

 

 

Varmrätter 

Smörstekt skrei – torsk med bakad rotselleri, torkat äpple,  

friterad grönkål samt smörsås på musslor och äpple 

Butter fried Skrei – cod with baked celeriac, dried apple, kale and butter sauce with apple  
 

Bakad älghögrev med svartrot, saltbakade betor, grillad svartkål och rödvinssky 

Slow cooked moose chuck with salsify, baked beetroots, grilled kale and red wine sauce  

 
Grilla spetskål med saltbakade betor, bakad selleripuré, linser och hasselnötssmör  
Grilled cabbage with baked beetroots, celeriac pure, lentils and hazelnut butter  

  
 

Dessert 
Variation av choklad med hasselnötskaka, havtornsgel och nougat  
Chocolate variation with hazelnut cake, seabucktorn and nougat  
 

Varma hjortron med vaniljglass, sockerkaka, brynt smör och kanderad mandel 
Warm cloudberries with vanilla ice cream, spongecake, browned butter and candied almond 
 

Creme brulé med dulce de leche och bär   
Crème brulé with dulce de leche and berries  

 

 

 

 

Fast pris, välj en förrätt, varmrätt och dessert. 

3 rätter: 645 kr 

2 rätter: 525 kr 

1 varmrätt: 395 kr 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

5 – rätters meny 

 

 
Vänerlöjrom med smetana, syrad rödlök, gräslök & potatistrassel 

Bleak roe from lake Vänern with sourcream, pickled red onion, chives and deep fried potatoes 

 

* 

 
Tartar på havskräfta från Fisketången med eldad gurka, 

korall, jordärtskocka och emulsion på krasse 
Tartar of norweigan lobster with cress emulsion, jerusalem artichoke, bu 

rnt cucumber and coral 

 

** 
 

Bakad älghögrev med svartrot, saltbakade betor, grillad svartkål och rödvinssky 

Slow cooked moose chuck with salsify, baked beetroots, grilled kale and red wine sauce 
 
 

*** 

 
Getostskum med smörstekt surdegsbröd, riven getost och krasse  

Goat cheese foam with fried sourdough bread and kress 

 

**** 

 

Variation på choklad med hasselnötskaka, havtornsgel och nougat  
Chocolate variation with hazelnut cake, seabucktorn and nougat 

 

 

895 kr 


